INSTITUTO ESTATAL DE CAPACITACION

CODIGO: CODIGO DE PROCESO: | pDTAcO!

GUANAIJUATO

CURSO

CONTENIDO TEMATICO DEL

VERSION: | 5.1

NOMBRE DEL CURSO MODALIDAD DURACION HRS
ELABORACION DE PAN Presencial 14 HRS.
PLATAFORMA SINCRONA (en caso PLATAFORMA ASiNCRONA (en
de curso virtual o hibrido) Google Meet caso de curso virtual o hibrido)
opcién Seleccionar opcion
OBJETIVO GENERAL DEL CURSO Elaborar variedad de pan dulce tradicional aplicando distintas técnicas culinarias.
TIPO (S) DE COMP_ETENCIA Adquirir_conocimientos_y_desarrollar_habilidades
opcion,
PSR PE NS Aplica técnicas culinarias para elaborar bisquets, tacos rellenos, besos y empanadas.
DESARROLLAR P P quets: » Desosy emp :
INSTRUMENTOS DE EVALUACION Cuestionario / Rabrica de evaluacion
(Seleccionar opcion)
SUBTEMAS - ACTIVIDADES " A
TEMA SABER - HACER MATERIAL DIDACTICO / EQUIPO / HERRAMIENTAS DURACION
Registro y bienvenida
Seguridad e Higiene IECA . . . . AU
.g — 8 Equipo de computo con audio y video, conexion a internet, y .
1. Apertura del curso Difusion de valores IECA L, 30 minutos
presentacion del curso.
Encuadre del curso
Sondeo diagndstico
Norma oficial mexicana NOM-251-SSA1-2009
Limpieza y mantenimiento . . . . PP
2. Manejo higiénico de los P y - - Equipo de cdmputo con audio y video, conexidn a internet, y .
. Control de materias primas L. 30 minutos
alimentos - presentacion del curso.
Almacenamiento
Control de temperatura
Mise en place
Procedimiento para elaborar bisquets Equipo de computo con audio y video, conexion a internet,
Practica presentacion del curso y receta. Harina de fuerza, azdcar, sal,
3. Bisquets mantequilla, mejorante para pan, levadura, huevos, leche y aceite. [ 150 minutos
Rodillo, cuchillo, cucharas, plasticos, cortador de bisquets, charolas
para hornear, franela, bowls, raspadores de plastico y horno.
Mise en place Equipo de cémputo con audio y video, conexién a internet,
Procedimiento para elaborar tacos rellenos presentacion del curso y receta. Masa de bolillo tallada, azucar,
Practica man harin |, malta, man mejoran ra pan
4. Tacos rellenos anteca, hari a-, sal, malta, manteca, mejorante pa épa ! 210 minutos
levadura, agua, aceite y mermelada. Bowls, cucharas, miserables,
franelas, brocha de silicon, plasticos, charola para hornear,
béscula, rodillo y colador.
Mise en place Equipo de cémputo con audio y video, conexién a internet,
Procedimiento para elaborar besos presentacién del curso y receta. Margarina, azlcar, vainilla, leche,
Practica huevo, harina de fuerza, polvo para hornear, manteca vegetal
5. Besos i ! " P _p ’ g' g 210 minutos
azlcar glas y mermelada. Pala miserable, bowls, franela, espatulas,
cucharas, charolas para hornear, tazas medidoras, batidora y
horno.
Mise en place . , " . PPN
— Equipo de computo con audio y video, conexion a internet,
Procedimiento para elaborar empanadas L, . .
Practi presentacion del curso y receta. Harina de fuerza, azdcar, sal,
ractica
6. Empanadas manteca, mejorante para pan, levadura seca, huevos, aguay 180 minutos
relleno repostero. Bowls, brocha de silicon, cucharas, bascula,
pldsticos, franela, charolas para hornear, rodillo y horno.
Retroalimentacién . . I . PR
. — - Equipo de cdmputo con audio y video, conexion a internet, y .
7. Cierre del curso Evaluacién de competencias 30 minutos

Clausura del curso

presentacion del curso.
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